KERN

— Weine

FUR DIE BAR

Branco - Likorwein

BESCHREIBUNG:

In der Tradition der Portweinbereitung stoppen wir fiir den Branco feinfruchtigen
Gewiirztraminer wahrend der Garung mit Weinbrand und lagern ihn tber 2 Jahre im
kleinen Eichenfass. Es entsteht ein extravaganter Aperitif, der pur auf Eis oder als Basis
fur Longdrinks wie den Portonic genossen werden kann. Zum Wohl! — oder wie man im

1.642 km entfernten Porto sagt: Saude!

AUSBAU:

Die schonend gepressten Gewdrztraminertrauben wurden geziigelt vergoren. Bei der
Halfte der Garung fligten wir dem garenden Most einen Weinbrand zu. Die Garung
stoppte und wir verbrachten den jungen Likorwein in ein 225-Liter-Eichenfass zur
Reifung. Nach 3 Jahren im Fass wurden die Halbliterflaschchen nach grober Filtration

gefiillt.

Gebinde 0,5 L Flasche
Rebsorten Gewdrztraminer
Geschmacksangabe lieblich

Sorte Likorwein
Weinlinie Fir die Bar
Alkoholgehalt 22 % vol.
Herkunftsort Wiirttemberg
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