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‘WEINFAMILIE SEIT 1903

LINIE GOLD

Cabernet Sauvignon MAGNUM

trocken

Jahrgang: 2018

Anbaugebiet: Wirttemberg

Lage: Cannstatter Zuckerle
Rebsorten: Cabernet Sauvignon
Linie GOLD

Charakter und Eigenstdndigkeit: Boden, Kleinklima, Erfahrung
und sorgsame Handarbeit im Weinberg sowie im Keller, sind
die Voraussetzungen fiir diese Weine. Vom Weinberg bis zum
fertigen Wein ist alles auf Ruhe und Details bedacht. Sie sind ein
iberzeugender Beweis flir den Variantenreichtum und die
Finesse Wirttemberger Weine.

Beschreibung:

Korperreich und kraftvoll, mit Aromen von Cassis, schwarzer
Kirsche und Paprika. Im Barrique-Fass ausgebaut und gereift,
braucht dieser Cabernet den internationalen Vergleich nicht zu
scheuen.

Ausbau:

Durch die warmen Temperaturen wurden die Beeren mit viel
Tannin und einer reifen Aromatik ausgestattet. Nach einer
schonenden Entrappung ohne Anquetschen der Beeren wurden
— - der Maische ca. 10% des Saftes entzogen. Durch diesen Kniff
KERN verschoben wir das Verhaltnis von Most zu Maische um einen
kraftigeren und dunkleren Wein zu erhalten. Nach 20-tdgiger
1 Maischegdrung wurde abgepresst und der Wein zum
! Sedimentieren in einen Tank verbracht. Nach wenigen Wochen
fillten wir den Jungwein in Barrique-Fasser. Nur ein Drittel des
Weines legten wir dabei in neue Holzfdsser und zwei Drittel in
zweite und dritte Belegungen.

CABERNET SAUVIGNON

Speisenbegleiter:

Zu gegrilltem und gebratenem Fleisch und Gemise,
orientalischer Kiiche und dunkler Schokolade.

Restzucker: 3,3g/1
Gesamtsdure: 6,5g/1
Alkoholgehalt: 13,0 %vol
Trinktemperatur: 16-18 °C
Trinkempfehlung: bis 2033
Siegel: FAIR'N GREEN
Allergene: enthdlt Sulfite
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