
APERITIF				     0,1 l	 0,25 l	   0,75 l

STREIF MUSKATELLER SECCO TROCKEN			    3,50		  20,00 

WINZER SPRITZ					     7,50 
Muskateller Secco | Belsazar Rosé | Orange | Minze

BRANCO TONIC					     7,50 
Branco Likörwein | Tonic Water | Zitrone | Rosmarin 

BERRY SPRITZ ALKOHOLFREI					     6,50  
Plopp Traubensecco | Beerensirup | Spicy Ginger | Rosmarin 
 
WEISSWEIN

VON STETTEN WEISSBURGUNDER TROCKEN  		   3,50	 7,00	 20,00

VON STETTEN PULVERMÄCHER RIESLING TROCKEN	 4,00	 8,50	 24,00 

KESSELLIEBE RIVANER FRUCHTIG		          		   3,50	 7,00	 20,00 

KESSELLIEBE CHARDONNAY TROCKEN			   4,50	 9,50	 27,00

STREIF GRAUBURGUNDER TROCKEN			   4,00	 8,50	 24,00

STREIF SAUVIGNON BLANC TROCKEN			   4,00	 8,50	 24,00

NEU: KERNLOS! CUVÉE ALKOHOLFREI			   4,00	 8,50	 24,00 
 
ROSÉ- & ROTWEIN

VON STETTEN ROSÉ FRUCHTIG				     3,50	 7,00	 20,00

STREIF ROSÉ TROCKEN				    4,00	 8,50	 24,00

VON STETTEN CUVÉE ROT TROCKEN			    3,50	 7,00	 20,00

KESSELLIEBE CABERNET FRANC TROCKEN		  4,50	 9,50	 27,00

GOLD LEMBERGER TROCKEN				    5,00	 11,50	 33,00 
 
WEINSCHORLE

WEISS | ROSÉ					     4,50	  
 
ALKOHOLFREI

TEINACHER MINERALWASSER STILL | MEDIUM			   4,00  0,5 l 

STUGGI APFELSCHORLE	 				     3,50  0,33 l

AFRI COLA | PROVIANT ZITRONENLIMONADE			   3,50  0,33 l 

 
DIGESTIF

GOLD TRESTERBRAND GEWÜRZTRAMINER			    3,50  2 cl 

HANDGEMACHTE BURGER

WINZER BURGER VOM STAUFENRIND						      12,50 
Laugen-Bun | Apfel-Trauben-Chutney | Gruyère | Speck | Weinmayo | Zwiebeln

PULLED PORK BURGER VOM STAUFENSCHWEIN, 12H IM EIGENEN SMOKER	 11,50 
Laugen-Bun | Rotkohlsalat | Gurken Pickles | Tomatensalsa | BBQ-Sauce

BBQ PILZ BURGER VOM KRÄUTERSEITLING				                      10,00 
Laugen-Bun | Rotkohlsalat | Gurken Pickles | vegane Aioli | BBQ-Sauce 
 
ANGEBOT: Ergänze deinen Burger mit handgemachten Kartoffelspalten (+ 5,00 €) 
 
VOM GRILL & AUS DEM SMOKER

SPARE RIBS VOM STAUFENSCHWEIN, 8H IM EIGENEN SMOKER			   22,50 
Rotkohl-Paprika-Salat | Mixed Pickles | BBQ-Sauce

LACHSFILET AUS DEM SMOKER MIT ORANGEN-PFEFFER-RUB			   21,50 
Rucola-Spargel-Salat | Pinienkerne | Weinschaum

GRILLED LEMON CHICKEN VON DER MAISPOULARDE			   17,50 
Mediterranes Schmorgemüse | frische Kräuter | Joghurt-Minz-Dip

BBQ BLUMENKOHL MIT CHERRY GLACE					     16,50 
Glasnudel-Salat | Frühlingszwiebeln | Sesam | vegane Aioli 
 
EXTRAS

GROSSE TÜTE HANDGEMACHTE KARTOFFELSPALTEN			    6,50 
mit selbstgemachter Sauce (Sour Cream | Ketchup | vegane Aioli) 

KLEINE SALATE					                  je 3,50 
Rucola-Spargel-Salat oder Rotkohl-Paprika-Salat oder Glasnudel-Salat 

MEDITERRANES SCHMORGEMÜSE					      4,00 
 
SNACKPLATTE

GRAZING BOARD					                   18,00 
Französische Salami | Parma Schinken | Bergkäse | Saint Albray |  
Tomaten-Dip | Trauben-Chutney | Bio-Oliven | Grissini | Brot 
 
EIS & KAFFEE

BEN & JERRY‘S VERSCHIEDENE SORTEN 		 				     3,00

ESPRESSO | KAFFEE | CAPPUCCINO				              2,00 | 3,00 | 3,50

V

Allergene & Zusatzstoffe in der Speisekarte im Bestellsystem oder an der Bar.		  vegan
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